
下水道がよりよい食を作ります。

佐賀市の下水処理場において地域の食品工場で発生する副産物と下水汚泥を混合し肥料を製造。

海苔養殖に配慮し、処理水の栄養分を季節によって調整して、海域に放流。

生産者や消費者（農業・漁業従事者）から好評（うまみ・甘み・耐虫性の向上） 。
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汚泥の活用事例（肥効特性)
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佐賀市資料

アスパラのアミノ酸含量（mg/dl）

ちゃんとした野菜
の味がする、甘
い、調理後もしっ
かり形が残ると、
好評（イタリア料
理店マスター）

害虫からの免疫力
が向上した、農薬
の使用量が半分以
下に減った（農家コ

メント）

佐賀市の取り組み概要
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（農家・漁業等）

地域の食品工場の製
造工程で発生する副
産物を混合し発酵促
進を図ることで、堆肥
の品質が向上

高温発酵

地域の資源循環
地産地消に貢献

堆肥

次世代を担う地
域の子供達と
栽培・収穫

定期的な農業
勉強会の開催

スッポン 海苔

アスパラキャベツ 玉葱

ジャガ
イモ

丸ごとローストした玉ねぎ
は「一回使うと他の食材が
使えないほど甘い」。
イタリアンレストラン “ピッツェリ
アロータス“ （福岡市中央区）
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レストランオーナー

生産者

大きく育って驚いた。甘く
ておいしい健康野菜を食
べてみて下さい。

（佐賀市資料より）
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生産者・消費者の声


