
「⾷と DX による地⽅創⽣」

２０２４年

株式会社アクアイグニス

地域社会の課題を解決するための新しいアプローチ



片岡温泉

三重県菰野町の後継者のいない「片岡温泉」
20年前の2004年に引継ぐ 30歳



数年後より新名神高速道路の収用で移転計画が始まり



「アクアイグニス」として2012年にオープン（12年前）



2012年 アクアイグニス オープン

有名シェフと地域の食材を使い美味しいお料理を

提供することを目指す



施設を映えるデザイン Facebook いいね！ 5万以上



「アクアイグニス」来場者数

菰野町 年間80万人

アクアイグニス 年間100万人

菰野町 年間100万人

計200万人





所在地：三重県多気郡多気町ヴィソン

事業者：合同会社三重故郷創生プロジェクト

運営会社：ヴィソン多気株式会社

主要出資者：アクアイグニス・イオンタウン・ファーストブラザーズ・ロート製薬

事業内容：複合商業リゾート施設

事業費：約220億 （商業約130億円・ホテル約70億・インフラ約20億円）

敷地面積：35万坪（開発面積16万坪）

延床面積：約10,000坪 （商業5,366坪・ホテル3,853坪・旅籠566坪・ヴィラ200坪）

VISON事業概要



2013年 構想開始

2020年 建設工事着工

2021年7月 オープン

2013年 構想開始



2018年 建設工事着工



2013年 構想開始

2020年 建設工事着工

2021年7月 オープン

建設工事着中



2021年7月 オープン



アクセス・商環境

VISON[ヴィソン]



全国初！ 民間施設スマートインターチェンジ 国土交通省大臣が連結許可

多気ヴィソン
T a k i V i s o n VISON

500m39-2



エリア紹介[本草エリア]

三重大学とロート製薬の共同研究による薬草を研究した「本草学」を提案。温浴施設では、季節に合

わせたオリジナルの薬草湯がお楽しみいただけます。また、日本料理「賛否両論」オーナーシェフの

笠原将弘氏が監修する和食が堪能できるほか、美と食と健康を発信する店舗も併設しています。

日 本 料 理
【 笠 庵 賛 否 両 論 】

ミ ネ ラ ル ミ ス ト 浴
【 L e  F u r o 】

和草茶カフェ・ショップ
【本草研究所 RINNE】



昆布
【奥井海生堂】

鰹節
【削節本舗伊勢和】

味噌
【蔵乃屋】

醤油
【伊勢醤油本舗】

エリア紹介[和ヴィソン／日本の伝統食材]

味噌、醤油、みりん、出汁、酒といった、和食の味を支えるメーカー企業の工房や専門店が大集結。製造の様子

を見学したり、みりん作りを体験したり、味噌や昆布の種類を学んだりと、全店でワークショプやイベントを

随時開催。日本の伝統食材や食文化、ものづくりの背景などについて「学んで体験できる蔵」を展開します。

味醂
【美醂VIRIN de ISE】

酢
【MIKURA Vinegary】

日 本 酒
【 福 和 蔵 】

米・食品・雑貨
【豊農米蔵・AKOMEYA】



エリア紹介[和ヴィソン／和食]

鮨、天ぷら、うなぎ、すき焼き、蕎麦など、世界に誇る“和食の魅力”を備えた和食店が集結し、

日本の味が堪能できるエリアです。

鮨
【 鮨 処 】

天 ぷ ら
【 天 ぷ ら 天 孝 伊 勢 の

国 】

す き や き
【 ス ギ モ ト 】

う な ぎ
【 う な ぎ 四 代 目 菊 川 】

蕎 麦
【 伊 勢 翁 】



エリア紹介[アトリエヴィソン／料理道具・カフェ]

三重県四日市市で活躍する陶芸家・内田鋼一氏がプロデュースした、包丁や鍋、食器など調理道具の文化を

発信する道具のエリア。「作り・伝える」「学べる・買える」場として、伝統産業の活性化に取り組みます。

食 の ミ ュ ー ジ ア ム
【 K A T A C H I  m u s e u m ・ s h o p 】

ギ ャ ラ リ ー シ ョ ッ プ
【 G a l l e r y  泛 白 u h a k u 】

珈 琲
【 猿 田 彦 珈 琲 】

陶芸家
造形作家

内田 鋼一
Uchida Koichi







エリア紹介[サンセバスティアン通り]

「サンセバスチャン通り」では、人気を誇るバル 3 店舗のほか、和菓子や糀カフェなどの飲食店が

軒を連ねます。また、ファッションブランドminä perhonen、D&DEPARTMENT、くるみの木などの

人気ライフスタイルショップも出店。おなかを満たしながらショッピングも楽しめる賑やかな通りです。



エリア紹介[スウィーツヴィレッジ]

パティシエ辻口博啓氏がプロデュースする「スウィーツ ヴィレッジ」では、厳選した素材で独自の

製法により作り上げたケーキや焼き菓子などが楽しめるパティスリーとベーカリーショップを展開。

隣接する苺とカカオのハウスを感じながら、おいしいスイーツと共に優雅なひとときを過ごせます。

世界最大の
チョコレートの祭典
サロン・デュ・ショコラ
6年連続最高位

辻口 博啓
Tsujiguchi
Hironobu

カ カ オ 栽 培 研 究 パ ー ト ナ ー
【 辻 製 油 株 式 会 社 】



エリア紹介[マルシェ ヴィソン]

産直市場[マルシェ・ウィ゙ソン]では、パリで1つ星シェフの手島竜司氏が、これまでにない市場を監修。

地域の生産者が気軽に出店できる軽トラマルシェのほか、地元松阪牛の生産者によるブティックのよう

な精肉店や、伊勢志摩からの旬の魚介、海女の町鳥羽市相差の海女さんによる海女小屋も展開します。

パリでミシュラン
１つ星を獲得
フレンチシェフ

手島 竜司
Teshima
Ryuji



エリア紹介[木育エリア／木のワークショップ・ライブラリーカフェ]

「キユーピー株式会社」の協力により運営する「農園エリア」では、有機食品の検査認証などを行う「公益社団法人

全国愛農会」前会長の村上真平氏が、敷地約9,000平米のサスティナブルなオーガニック農園を監修。また、地産地消

の先駆者である奥田政行シェフが朝採れ野菜や三重近郊で採れた新鮮な食材を中心にしたメニューが味わえます。

世界的なオーガニック
農業のリーダー

公益社団法人全国愛農会
前会長

村上 真平
Murakami 
Shinpei

世界の料理人
1000人に選出された

イタリアンシェフ

奥田 政行
Okuda 
Masayuki



エリア紹介[木育エリア／木のワークショップ・ライブラリーカフェ]

［木育エリア］では、木のワークショップや、森でのアクティビティを体験いただけます。施設内のキノパーク

では、国産木材を使用した木の香りあふれる空間で、子どもの感性や創造性を育みながらのびのびと遊んでいた

だけます。また、自然に関する専門書や絵本を約1,500冊所蔵したライブラリーカフェを併設しています。



VISON〔ヴィソン〕周辺地域連携



観光客・住民・生産者・産業・交通など地域のお役に立つプラットフォーム

九州 山陰 四国 東北 国内線 欧米台湾・ベトナム
ASEAN

小牧空港
利用客：73万人

セントレア
利用客：821万人

東京・名古屋・大阪

津・松坂
伊賀・名張

玉城・明和
度会・南伊勢

多気駅

熊野・御浜・紀宝
那智勝浦

伊勢神宮・おかげ横丁

日帰り 800万人 伊勢・志摩・鳥羽
ホテル旅館

パーク＆バスライド

大台・大紀
紀北・尾鷲

津エアポートライン

松阪駅

伊勢駅

地域のお役に立つ
プラットフォーム

周辺市町の魅力をＰＲ 周辺高校の実習授業 地域住民との交流周辺市町の交通のハブ 地場産業の発信地域生産者との連携







VISON の SDGs

木造の拘り



地方の大型商業施設は基本、30年の定期借地権契約で解体して土地を返すことが前提である。

土地は購入して、あえて木造で建てることで、伊勢神宮、神社仏閣が100年～200年続くように。

VISON〔ヴィソン〕の SDGs

地方の大型商業施設 木造 VISON



地域のデジタル化に取り組む

それは、課題解決のため



デジタル⽥園都市国家構想

美村プロジェクト

2023年7⽉13⽇ 17:00現在

多気町・⼤台町・明和町・度会町・紀北町



三重県広域連携の全体概要

5町と32社の企業が協力してチャレンジ



三重県「デジタル田園都市国家構想」の概要

【先端技術】
⾃動運転バス周遊サービス

【先端技術】
⾃律式ドローン・ルームサービス
⾃動ごみ収集ロボット

【ヘルスツーリズム】
健康データ連動薬⽤湯
遠隔診療クリニック

【地域通貨】美村PAY
デジタル通貨による地域と

繋がるお買物

Green Fieldの強みを活かした商業実装
【DX】⾼精細３Dマップ
デジタルツインの可能性を
超えるパラレル・ビレッジ事業

【ローカル５G基地局設置】

脱POC/グリーンフィールドの強みを活かした商業実装



岸田首相 VISON視察



岸田首相 VISON視察



岸田首相 VISON視察



アクアイグニスその他事業





湯の山「素粋居」 三重県菰野町

施設概要



施設写真



施設写真



【HINOMORI】
１つ星フレンチシェフ 手島 竜司が拘り抜いた熟成肉専門店

シェフ

手島 竜司 R y u j i  T e s h i m a

敷地内レストラン



各地に広がるアクアイグニスモデル

今後の展開について



１．地域が変わると、野菜も魚貝も畜産も違う

２．地域が変わると、お酒も味噌も、発酵文化が違う

３．地域が変わると、そこで活躍する企業が違う

地域ごとの特色



プロジェクト
計画地

仙台市内

開業 2022年4月21日 敷地面積 32,500㎡

出店店舗数 7店舗 延床面積 10,000㎡

地元建設会社深松組と福田商会
アクアイグニスの３社で計画

宮城県仙台市プロジェクト 概要・立地

仙台市 名取IC近く



宮城県仙台市プロジェクト 施設写真



アクアイグニス淡路島 概要・立地

淡路海峡公園 Park-PFI アクアイグニス淡路島 2022年7月オープン

18

計画地



アクアイグニス淡路島 施設写真



福井県永平寺町プロジェクト 概要・立地

計画地

九頭竜川

永平寺
福井駅

計画地

ESHIKOTO

日本酒「黒龍」とのコラボレーション、福井市内ミシュラン一つ星の和食レストラン移転

事業者
アクアイグニス
前田建設工業
黒龍酒造

面積 5,687坪

棟数 8棟＋レストラン＋Bar

福井県 食と酒蔵とオーベルジュ 2024年11月26日 開業予定



福井県永平寺町プロジェクト イメージ

計画地から見た風景



ご清聴ありがとうございました


